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Muscoli

ed eleganza,
Marengoni:
'evoluzione
virtuosadel
vino contadino

e

s 1vino ¢ il canto della terra verso il cielo.
~ Haisuoi tenori e le soprano, sono conta-
~ dini - agricoltori se volete - che lavorano
~ levigne e ne vinificano le uve, con tutta la
- fatica, l'intelligenza e la passione che
vigna e vino €sigono.

SHvio Marengoni con i figli, Lino e Flavie, sono una

perfetta rappresentazione di questa chiosa di Lui-
gi Veronelli. Ce ne sono tanti come loro in provin-
cia di Piacenza, Uomini e donne dalle mani callose
e dai volti segnati dalla fatica, che “vivono” le loro
vigne in modo totale, ne respiranoipalpiti, leaccu-
discono come figli, timorosamente consapevoli di
quella spada di Damocle che éla natura, capace in
cinque minuti di grandine, di vanificare il lavoro di
Lin anno.

Per Jo piti producono vini sinceri, diretti e “onesti”
questi virtuosi contadini delle viti. Alcuni vanno un
po’ pil1inla con bottiglieincredibilmente “evolute’,
di interessante complessita e finezza. E il caso del-
Ja famiglia Marengoni, che sulle terre rosse antiche,
da undici ettari di filari sui primi declivi esposti a
sud ovest sopra Pontedellolio, tira fuori alcuni pro-
digiosi “ansiolitici naturali’, bianchi e rossi. La cifra
stilistica della cantina e proprio questa: vini di ca-
rattere, muscolosi e possenti, vestiti pero - anche a
distanza di anni - di freschezza ed eleganza. Com-
plessi ed equilibrati, che “invitano” afinire la botti-
glia. What else? |
Prendiamo 'IGT Emilia Casa Bianca Pontolliese, sa-
piente blend di Barbera, Croatina, Cabernet Franc,
Merlot e Cabernet Sauvignon, affinato 36 mesi in
piccole botti di rovere. Millecinquecento bottiglie
di poesia pura, beato chisele aggiudica e magariha
la pazienza di lasciarle in cantina dove la matura-
zione rende questo vino ancor piu rotondo ed ar-
monico, senza togliergli freschezza ne la necessa-
ria acidita. Lo certifico attraverso una portentosa
degustazione dell'annata 2005, preceduta e segui-
ta da altri commoventi assaggi.

Oppute versando il Valnure, vino bandiera della can-
tina Marengoni, blend frizzantino di Malvasia di
Candia 50%, Ortrugo 35% e Trebbiano Romagnolo
15%. Affinato 4 mesiin acciaio. Lino milascia disas-
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Flavio, Silvio e Lino Marengoni in

so presentandosi con una bottiglia del 2002 che ri-
trovo perfettamente integra. Incredibile.

Non mi nego neppure il piacere di un assaggio del
Cabernet Sauvignon Bastiani 2018, affinato 30 mesiin
piccole botti di rovere. Una livrea granata, compat-
ta, di ottima consistenza. Al naso trovate prugne sot-
to spirito e tamarindo, ma anche note tostate. Il sor-
so & avvolgente, i tannini scalpitano ma la beva re-
sta equilibrata e soffice. Lallungo finale sorprende
su rimandi di confettura di prugne e spezie. Mam-
mamia! .

Completanoil carnetdei rossi letreletturedel Gut-

turnio (il Riserva Farosa affinato 36 mesi in botte di
rovere grande; il Superiore Migliorina e il Frizzante)
maanchela fresca BarberaLe Sotiline affinata 18 me-
siin cemento e acciaio. Ry

Parte un secolo fal'avventura dei Marengoni a Pon-
tedellolio. E1'11 novembre 1920, Silvio Marengoni
(nonno e omonimo dell’attuale proprietario) di ri-
torno dagli Stati Uniti affitta il Podere Casa Bianca
che consta di undici ettari in cui si trovano vigneti e
seminativi.

Nel 1980 il Podere viene acquistato e a meta degli
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cantina davanti ad alcune loro produzioni

b '; & . iy r ] L L 1 "o AT S
' sl ey . el gl i ] b g o Pk A

B 5 ke oo b ¥ i ' o I LT = I ,'-'Hi L ".'-_-,t-.

1"..-5' A "1.* : . ni.H_I:* ' LW k| _J'."_{}ﬁ_ﬂ.__ 4 "r.ﬁ.‘].liﬁ 2 N
¥ " lr " L 4 ‘i I:F'-..*-‘.‘! -‘ .q" i J.+.ri 1 ] i*:' " hl

- : - ‘; y : ‘ .-f:'_.'l"b.:.l- gk _J# -:ﬁ_"" ¥ &

- JA H TN L 1R
Lt -i,-‘.'_ ‘.:‘;‘,‘*ﬁ,;“_ F '-._ o, r-L._”-:.".' !.
oF -

:'-‘:'i-."' o
LT il £

“anni ‘90, gli attuali titolari, Silvio e sua moglie Ade-

le, coi figli Lino e Flavio,convertono l'azienda agri-
cola totalmente a vitivinicola, piantando nuove vi-
gne, e approntano unanuova cantina, ristrutturan-
do il vecchio porticato.

Il resto & storia d’oggi. Lazienda Marengoni € una
realti sempre pill apprezzata, lo testimoniano le
molteplici segnalazioni su guide enologiche ed in
particolare su quella di Slow Wine con voti altissi-
mi per il Gutturnio frizzante e il simbolo “€” riser-
vato alle cantine che vendono conun buon rappor-
to qualita-prezzo. ,

Il prossimo anno arrivera anche la certificazione
biologica, figlia di una naturale attenzione all'am-
biente dei Marengoni, che ad esempio, per la dife-
sa dei vigneti utilizzano solo prodotti ecocompati-
bili. Le operazioni sulle piante sono ancora tutte ma-
nuali: potatura, legatura ed anche la cimatura. An-
che la vendemmia viene effettuata manualmente.
Passateli a trovare, magari con una telefonata pre-
ventiva! Scoprirete un familiare senso dell'ospitali-
ta e persone naturalmente simpatiche... e vini che
davvero meritano di essere conosciuti. _ gielle
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MARENGONI €

Localita Casa Bianca, 1 - tel. 0523 877229
www.vinimarengoni.com - info@vinimarengoni.com

VITA - Se oltre a un buon bicchiere di vino cercate
convivialita, accoglienza e simpatia, al podere Casa
Bianca dai Marengoni siate certi che troverete tut-
to. Lazienda agricola € nata ai primi del Novecen-
to, mentre quella vitivinicola negli anni Novanta,
grazie a Silvio Marengoni e ai figli Lino e Flavio.
Oggi sono i fratelli a portare avanti la tradizione

l ] D /\ 2 () 2 4 familiare con competenza e dedizione, ma anche
a | | - con la consapevolezza di potersi migliorare a ogni

vendemmuia.

VIGNE - Il 2023 segna I'avvenuta conversione al
biologico di tutti i vigneti aziendali, che si sviluppa-
no sulla collina che sovrasta la cantina, con esposi-
zioni a sud-ovest e altitudini che vanno dai 230 sino

@ ai 320 metri di quota. I terreni sono di natura argil-

,D/ loso-calcarea, mentre le varieta piu coltivate sono
® . uelle tipiche dei colli Piacentini, con la presenza

Slow Food’Editore e .

anche di chardonnay, cabernet sauvignon e merlot.

VINI - I bianchi frizzanti, assenti quest’anno alle
nostre degustazioni ma assaggiati in cantina, re-
galano beva e unimmediata piacevolezza; 1 rossi
fermi sfoggiano maturita, potenza e una buona
propensione all'invecchiamento, come dimostra
un recente riassaggio del Migliorina 2007.

& Gutturnio Frizzante G842 2022 VING GUCTIDIAND ()
15.000 bt: 9 € - [J{J - Metodo Charmat - Un must tra i
vini frizzanti del territorio, al naso colpisce per tipicita e
frutto, e in bocca incede polposo e dinamico, chiudendo
austero e incisivo, con un tannino fitto e gastronomico.
Gutturnio Sup. Migliorina 2022 @ 9.000 bt; 13 € -
Q - Ottima annata: i profumi richiamano il frutto scuro,
mentre il sorso restituisce equilibrio e freschezza, e un
finale asciutto.

C.P. Barbera Le Sorline 2021 @ 1.400 bt; 17 € - |, -
Evidenzia un naso maturo che richiama le visciole, sequi-
to da una bocca grintosa.

Gutturnio Farosa Ris. 2018 @3.000 bt; 21 € -[J @ -
Etereo, solido, strutturato.

hall- bt 45.000

Fertilizzanti nessun concime
Fitofarmaci rame, zolfo
Diserbo lavorazione meccanica/manuale
Lieviti fermentazione spontanea,

inoculo di lieviti selezionat:i

Uve 100% di proprieta

Certificazione biologico certificato
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